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SURVEILLANCE DES PECHES : Zone de péche malgache proposée.
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VENTE (EXPORTATION) DES PRODUITS DE LA PECHE
(SOCIETES DE PECHE)

Conditionnement et

traitement au prealable
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OBJECTIFS
43

o= Mise en place d’'un programme de recherche sur la

valorisation biotechnologique des sous-produits de
la péche;
«r Etudier des chaines de valeur;

= Mener des analyses chimique et biologique des

actifs marins
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\N CHAINES DE VALEURS POSSIBLES

czLes lipides marins
crLes proteines
«rFarine: valorisation totale

«rEngrals biologiques



LIPIDES MARINS EXTRAITS DE LA
VALORISATION DES SOUS-PRODUITS DE

POULPE (ocroprus cyanea) ET DE CALMAR
( SEPIOTEUTHIS SP)




e 2 COPEFRITO, société de

- T. ‘H péche partenaire de I'IHSM
\ = Entre 2000 et 2004, tonnage
de céphalopode traité

augmente de plus de 50%

2 Sous-produits 100 t/an




EXEMPLES DES SITES DE DECHARGE A
SOUS-PRODUITS AKORONGA TOLIARA

PROBLEMES ECONOMIQUES ET ENVIRONNEMENTALS

SOLUTION : VALORISATION DE « CES DECHETS »
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1. Extraction des lipides totaux

4

2 Méthode de Folch (chloroforme + méthanol, 2 :1 v/v)

or L'extraction divisée en plusieurs temps:
— Agitation
— Deécantation et séparation

— Evaporation des solvants



Extrait lipidique brut

Chromatographie sur

colonne gel de silic

i

2. Analyse physico-
chimique des lipides
totaux

hexane

Hydrocarbures
pigments, lipides
neutres apolaires

dichlorométhane ace

(autres I|p|des neutres )

>

( terpénes )

( stérols libres)

tone

méthanol

Glycohpldes (Phospholipides}

Glycoconjugués
Alcaloides

Esters méthyliques
des acides gras

]

N-Acyl pyrrolidides
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1. Les sous-produits

Poulpe calmar

100% 100%

10%

Sous-produits



2. Les lipides totaux

Sous-produits poulpe: Sous-produits calmar:

1,3% poids total 1,7 % poids total



2. Rendement des fractions lipidiques

Hexane Acétone Dichlorométhane Méthanol Total
Sous-
produit 1% 11% 47% 41% 100%
poulpe
Sous-
produits 7% 4% 49% 40% 100%

calmar




NAP sous-produits NAP sous-produits
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Pourcentage des acides gras des phospholipides

sous-produits poulpe sous-produits calmar

2%: acide
cervonique
(DHA)
2%:acide 4%:acide '\
cervonique_ homolinolé

5%: aci eHA)
adrénique
o) 2%:acid
6%:acide e
5%: acide
arachidonique
(wé)
. 33%:acide
13%: acide palmitique
stéarique

3%:acide
oléique(w9

14%: acide
stéarique

arachidonig
ue (w6)




CONCLUSION
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< Les sous-produits:
* Bonne qualité lipidique

» Treés bon profil en acides gras (o3, w6...)

< Les acides gras w3 et w6 sont des éléments
importants de la membrane cellulaire et donnent
naissance a de nombreux autres composés dans

'organisme
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